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Polvo para preparar

POSTRE ROJA TECNICA
wor FRUTILLA e

Sobres de 60 g
PRESENTACIONES: Rinde 1 litro (8 porciones de 125 ml) de

producto listo para el consumo

DESCRIPCION FiSICA Polvo corredizo de color y olor
DEL PRODUCTO: caracteristico

Envase primario: Material trilaminado de
75 micrones (polietileno baja densidad,

DESCRIPCION DEL poliéster metalizado, polipropileno
EM PAQUE COMERCIAL biorientado).
Medidas (mm): 175x110

CODIGO DE BARRAS ||\ ”“l ‘lH”HHH
DEL PRODUCTO
7 7a0e10" 430657
12 meses
VIDA UTI L Conservar en lugar fresco y seco. Proteger

de la luz solar.

Elaborado y distribuido por: PINABEL S.A
Reg. I.M. S.R.A. N2 1436/22 - INDUSTRIA URUGUAYA

EMPAQUE DE COMERCIALIZACION EMPAQUE LOGISTICO

MAGEN NO DISPONIBLE MAGEN NO DISPONIBLE
Display impreso de cartulina que contiene 12 unidades. Caja de cartén corrugado conteniendo 120 unidades
Medidas LxAxH (cm): 10 x 17 x 16 Peso total (g): 809 10 displays (empaque de comercializacion)
Medidas LxAxH (cm) 52.5x34.5x17.5 Peso bruto (kg): 8.500
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INFORMACION NUTRICIONAL

(Porcién PLC(**) = 120 g = 1/2 taza)

Porcidn: 6.6 g de producto en polvo = 1 cucharada de sopa

Car;t::::crzzrer:‘oprc::‘i,r; de % VD (*) Cantidac:) I,i>(c:):*p*c;rcion de % VD (*)

Valor energético 23 kcal =97 KJ 1 105 kcal = 441 KJ 5
Carbohidratos (g) 5.7 2 16 5
Proteinas (g) 0 0 3.2 4
Grasas totales (g) 0 0 3.1 6
Grasas saturadas (g) 0 0 1.8 8
Grasas trans (g) 0 - 0 -
Fibra alimentaria (g) 0 0 0
Sodio (mg) 43 2 78

(*) % Valores diarios con base a una dieta de 2000 kcal u 8400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus
necesidades energéticas.

(**) PLC: Producto listo para el consumo preparado segun las instrucciones del envase. Incluye aportes del azlcar agregado y de la leche entera de
contenido graso 3.0 g/100 ml.

MODO DE PREPARACION INGREDIENTES:

1 Vaciar el contenido del paquete en una cacerola. Agregar

Azucar, almidén de maiz, sal; Espesante: carragenina;
Aromatizantes artificiales: sabor a frutilla, sabor a cereza;
Colorantes artificiales: ponceau 4R, amaranto.

lentamente 1 litro (5 tazas) de leche y 8 a 10 cucharas de
sopa de azulcar.
1 taza =200 ml

2 Cocinar a fuego moderado revolviendo hasta que hierva.

3 Verter inmediatamente en un recipiente grande o en
varios individuales, dejar enfriar y después refrigerar.
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